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- B 1. Laver toys les légumes, Puis les émincey
‘ 2, |es faire revenjy dans de Phuile d’olive 3 fey
R “’f" Sette moyen, pendany environ 20 minyes. Aux ¥,
* Doivrons de Couleurs de la cwissop, assaisonner,
diffe’rentes Préchautter o four 3 219°¢.
oignon Garnir le fong a’un mouje 3 tarte de papjer
“ tomates Sulfurisé, pyjs étaler Jes légumes Par-dessys
! aubergine et tasser a Iaige d’une cujfjere, de fagon 4 ¢
Huile d'olive que le dessys Soit @ pey brés pj
Sel et poivre 5. Saupoudrer de Parmesan et boser Ia pate
- , risée Par-dessys Rentrer fog bords 5
o de n_ar. Mesan environ Pintérieur gy Plat. Piquer et enfourner poyy
! Pate brisge environ 30 min, jusqy’s te que Ia pate sojp
cuit

6. Ala sortie dy four, retourner |3 farte suy un
blat et servir chaugq,




